
- ตเู้ย็นขนาด 46 ลติร
- ทาํความเย็นดว้ยระบบคอมเพรสเซอร์
- ควบคมุอณุหภมูดิว้ยเทอรโ์มสตทั 
- สามารถปรบัระดบัความสงูตาํ� ของขาตงั� ได้

้- ใชสารทาํความเย็น R600a

้คมู่อืการใชงาน
ตเู้ย็น MINIBAR
รนุ่ AN-FR468

�ืขอบคณุและยนิดทีที� า่นไดซ้อผลติภณัฑ์
้ ้ตเู้ย็นน ี� กอ่นใชงาน โปรดอา่นคาํแนะนําการใชในคมู่อืนอี� ยา่งละเอยีด

















การหอ่อาหาร

เพอื� ป้องกนัไมใ่หก้ารเปลยี� นแปลงของรสชาตแิละการแหง้ของอาหาร 
อาหารควรจะบรรจแุยกตา่งหากหรอืหอ่คลมุไว ้ผักและผลไมไ้มจํ่าเป็นตอ้งหอ่

่การแชเย็นอาหารทปี� รงุเสร็จใหมอ่ยา่งถกูตอ้ง

ึ� ่ควรใหอ้าหารปรงุสกุเย็นลงกอ่นกอ่นทจี� ะวางในตเู้ย็น ซงจะชวยใหล้ดอณุหภมูิ
ภายในของตเู้ย็นทจี� ะเพมิ� ขนึ� ได ้

การปิดประตู

เพอื� ป้องกนัไมใ่หอ้ากาศเย็นออกจากตเู้ย็น ควรพยายามทจี� ะจํากดัจํานวนครัง�
ื�ทคี� ณุเปิดประต ูหลงัจากการเลอืกซออาหาร ควรจัดเรยีงอาหารไวใ้นตเู้ย็นของ

คณุกอ่นทจี� ะเปิดประตเูพอื� ความรวดเร็ว เปิดประตเูพยีงแคนํ่าอาหารออก

สถานทจี� ดัเก็บอาหารในตเู้ย็นของคณุ

่ ่ชองแชเย็น
่ ่อาหารเหลา่นคี� อืทที� จี� ะเกบ็อาหารทจี� ะถกูเกบ็ไวช้องแชเย็น

ี ่นมไขโ่ยเกริต์, นํ�าผลไม,้ ชสแข็งเชน เนยแข็งชนดิหนงึ�  เปิดขวดและขวดนํ�าสลดั,
่ซอสและแยม ไขมนัเชน เนยมาการนี speads ไขมนัตํา� ,การปรงุอาหารไขมนัและ

นํ�ามนัหมู

�พนืท ี� Coldest : 0 °C ถงึ 5 °C
เป็นพนื� ทที� อี� าหารจะตอ้งเย็นเพอื� รักษาอาหารเอาไว ้อาหารทคี� วรจะเกบ็ไว:้
•อาหารดบิและควรจะหอ่เพอื� ความสดเสมอ

่ ํ ั ี•อาหารแชเย็นปรงุสกุกอ่น,อาหารสาเร็จรปู,ขนมพายจากเนอื� สตว,์ชสนุ่ม
ั ่•เนอื� สตวท์ปี� รงุสกุกอ่น เชน แฮม

•สลดัทเี� ตรยีมไว ้(รวมทงั� สลดัผักผสมกอ่นบรรจ,ุขา้ว,สลดั,มนัฝรั�ง ฯลฯ )
่ ์•ของหวานเชน เนยแข็งเฟรส อาหารทบี� า้นเตรยีมและทเี� หลอืหรอืเคก้ครมี
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